
Lotter Straße 115  

49078 Osnabrück  

Tel:  0541 8141 3320

Tobi‘s Brotsortiment

tobi.derbrotbaecker@gmail.com

Sehr gerne nehmen wir Ihre 
Vorbestellung per Telefon oder E-Mail 

entgegen.

Unsere Öffbungszeiten

Dienstag bis Freitag

7:30 Uhr bis 18:00 Uhr

Samstag

7:00 Uhr bis 13:00 Uhr

Montag und an Feiertagen geschlossen

Mein Gedanke ist...
...Brot wieder Brot sein lassen,

schonend und von Hand herzustellen, 
 mit ausgesuchten Zutaten. 

Je ursprünglicher die Herstellung und das Rezept, 
um so besser wird der Geschmack. 

Das ist das Einzigartige an meinem Brot. 
Bei mir gibt es  Brot pur.

Ganz lange frisch, durch selbst gezüchtete 
Roggen- und Weizensauerteige, lange Teigruhen 

für viel Geschmack und Aroma.
Weniger ist mehr, das gilt auch für mein Brotsortiment. 

Es gibt täglich nur wenige Sorten Brot.
  die Auswahl variiert. 

Zum Wochenende kommen
besondere Spezialitäten, unter anderem zum Grillen, 

Schlemmen und Genießen dazu.

Meine Philosophie ist ganz einfach: 
Bei mir gibt es handwerklich traditionell 

hergestelltes Brot.
Kein Brot gleicht dem Anderen 
weil es von Hand gemacht wird.       

Das ist natürlich, so soll Brot sein, 

das ist was ich mir vorstelle.

besucht uns auf  unserer Internetseite:
www.tobi-derbrotbäcker.de

Dort findet Ihr natürlich auch die Inhaltsstoffe und 
weitere interessante Fotos und Info‘s.

Hier gelangt ihr
zu unserem „

You Tube“- Chanel.
Es warten einige 
Videos auf Euch

Folgt uns 
auf 

Instagram

Tobi‘s Bratkartoffelbrot 
500 gramm Herrlich saftiges 

Weizenmischbrot 
mit  Röstzwiebeln und 

echten Bratkartoffeln. 

Tobi‘s Doppelnuss
500 gramm Weizenmischbrot, 

randvoll mit Walnüssen

De Seute Schnuut 
400 gramm Feinster Mandelstuten mit 
Schokostückchen und handgemachtem  

Butterstreusel

Dienstag bis Freitag

Dienstag bis Samstag

Dienstag bis Samstag

Donnerstag bis Samstag

Festtags- Kuchen / Brote

Butter- 
Christstollen Osterbrot

Ein Christstollen von 
Meisterhand.
Ein unvergleichbarer 
Genuss, gibt es nur bei 
Tobi.

Butter- Hefeteig
mit feinsten 
Zutaten, zu Ostern 
genau das Richtige.
Nur echt von Tobi.

6-8 Wochen vor
Weihnachten Von Aschermittwoch

bis Ostern

Von Oktober bis Ossensamstag

Von Mitte November bis 
mitte Januar

Von Oktober bis Pfingsten

Tobis Brotauswahl 02401 - REV 05

Sommerstuten
Butter- Quarkteig
mit ordentlich
Frischquark.
Genau richtig für 
die warmen Tage.

Bis es wieder frisches
Obst gibt.

Tobi‘s Kürbisbrot
500 gramm Weizenmischbrot 

super saftig, mit Kürbisfleisch 
und Kürbiskernen

Von August  bis  mitte November



Tobi‘s Saatenbrot
500 gramm  volle KAnne Saaten. 

Kräftig ausgebacken mit toller Kruste 
und nussigem Geschmack, so wie man es 
von den enthaltenen Saaten erwartet. 

Tobi‘s 100% Dinkel
500 Gramm echter Dinkelgenuß 

Super saftig und total Lecker.
Unser Dinkelbrot ist sehr lange 

frisch und passt zu allen Auflagen.

Tobi‘s 100 % Roggen
750 Gramm reiner Roggen

Kräftig gebacken mit schöner Sauerteig-
Note. 

Lange Frisch und passend zu herzhaften 
Auflagen, einfach köstlich.

Tobi‘s Hausbrot
500 Gramm besonders 

Saftiges  Weizenbrot. Mild in der Krume
Kräftig gebacken, 

Passend zu allen Auflagen,
ob Herzhaft oder Süß.

Tobi‘s Vinchy
500 Gramm rustikales Roggenmischbrot

mit Kümmel, Koriander und Fenchel.
So wie man es in Süddeutschland und 

Tirol kennt.

Kerniger Osnabrücker
500 gramm Roggenmischbrot mit 

 Sonnenblumenkernen
und knusprigen  Kornflakes als Dekor

Der lange Tobi
300 Gramm original 

Französisches Baguette.
Unser Klassiker passend zu allen Anläs-

sen, ob Grillfest, Geburtstagsfeiern 
oder Hausabenden. 

Unser Baguette geht immer. 

Tobi‘s   Volles Korn 
500 Gramm echtes Vollkornbrot geschnitten.

Oder,
 

 Tobi‘s Vollkornstangen, Randvoll mit:
- Datteln, 

-Walnüssen,
-Kürbiskernen.

Tobi‘s Rosinenstuten
500 Gramm, super saftig,

ein Genuss

Tobi‘s Volle Möhre
500 gramm Weizenmischbrot 

mit Ölsaaten und frisch 
geraspelten Möhren

Tobi‘s Ciabatta

in den Sorten
- Natur 

-Tomaten, Kuhmilchfeta 

Dienstag bis Samstag

Dienstag bis Samstag

Dienstag bis Samstag

Dienstag bis Samstag

Dienstag bis Samstag

Dienstag bis Samstag

Mittwoch & Freitag

Dienstag bis Samstag

Donnerstag bis Samstag

Donnerstag bis Samstag

Mittwoch bis Freitag

Dienstag bis Donnerstag

Donnerstag bis Samstag

Dienstag bis Samstag

Dienstag bis Samstag

Während der Grillsaison bis 
September

Mitte Januar bis 
Ende Juli

Tobi‘s  1648er
500 Gramm super saftiges Brot aus 

Dinkel, Emmer, Buchweizen und Hafer. 
Dazu eine kernig- knusprige Kruste.  

das gibt es nur bei Tobi

Alt Osnabrücker,
1000 gramm Roggenmischbrot mit 

Roggenschrot
ähnlich wie ein doppelt gebackenes

Total Verrucht
Dinkel- Ruchmehl Brot nach schweizer Art

500 Gramm Dinkel- Ruchmehl Brot 
Knusprige Kruste sensationelles Aroma,

super saftig mit vielen Mineralstoffen und 
Vitaminen

Tobi‘s Pikantes Krüstchen 
400 gramm  Voll  mit 

Röstzwiebeln und einer 
Salz-Pfeffer Kruste

Während der Grillsaison bis 
September

Tobi‘s Dattel-Speck

Spanisches Weizenbrot
mit Datteln und
Schinkenspeck 

Von Oktober bis Pfingsten

Von Oktober bis Pfingsten


